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I+D+l EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Modalidad:

Presencial

Requisitos académicos:

Nivel 2 (E.S.O.)

Horas:

25 h.
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¢QUE APRENDERAS?

Adquirirds conocimientos sobre las Ultimas tendencias, avances tecnoldgicos y aplicaciones de
la biotecnologia en la industria alimentaria, permitiéndote optimizar procesos de produccion y

garantizar la seguridad alimentaria.

OBIJETIVOS GENERALES

e Analizar escenarios para la implementacién de nuevas tecnologias en la industria alimentaria.
e |dentificar oportunidades de innovacidn en procesos, productos y presentacidn de alimentos.

e Cumplir con el marco normativo vigente en seguridad alimentaria y regulacion de aditivos.

PROGRAMA FORMATIVO

1. Tendencias en Nuevos Productos: Innovaciones en procesos, nutricion y seguridad.
2. Avances Tecnoldgicos: Técnicas de procesado, conservacion y envasado.

3. Biotecnologia Alimentaria: Uso de aditivos y desarrollo de alimentos funcionales.
4

Normativa Alimentaria: Regulaciones en seguridad y aditivos alimentarios.
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