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I+D+I EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 

 
¿QUÉ APRENDERÁS? 

Adquirirás conocimientos sobre las úl�mas tendencias, avances tecnológicos y aplicaciones de 

la biotecnología en la industria alimentaria, permi�éndote op�mizar procesos de producción y 

garan�zar la seguridad alimentaria. 

 

OBJETIVOS GENERALES 

• Analizar escenarios para la implementación de nuevas tecnologías en la industria alimentaria. 

• Iden�ficar oportunidades de innovación en procesos, productos y presentación de alimentos. 

• Cumplir con el marco norma�vo vigente en seguridad alimentaria y regulación de adi�vos. 

 

PROGRAMA FORMATIVO  

1. Tendencias en Nuevos Productos: Innovaciones en procesos, nutrición y seguridad. 

2. Avances Tecnológicos: Técnicas de procesado, conservación y envasado. 

3. Biotecnología Alimentaria: Uso de adi�vos y desarrollo de alimentos funcionales. 

4. Norma�va Alimentaria: Regulaciones en seguridad y adi�vos alimentarios. 

  

Horas: Modalidad: Requisitos académicos: 

25 h. Presencial Nivel 2 (E.S.O.) 
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